
CATERING

+47 458 48 588
steinkjer@famille.no

SØTTLUNSJ

LUNSJPAKKER

LUNSJBOKS
Ovnsbakt kyllinglår serveres lunt med bakte 

grønnsaker og gremolata. Serveres med brød 

og luftig smør.

TAPASBOKS 
Med ost, marmelade, spekemat, aioli, oliven, 

laks, egg, kalvemørbrad og pastasalat. 

Serveres med brød og luftig smør.

FRALLOR MED DIVERSE PÅLEGG
SNITTER 
Anbefaler 3 per pers / pris per stk.

• Brie/aprikos

• Varmrøkt laks

• Kokt skinke

DOBBEL BLINGS MED BRA PÅLEGG
Vårt eget brød, lagt dobbelt med digg pålegg 

og singelpakket i brunpapir. 

PÅSMURT FOCACCIA MED BRIE/BACON
Langtidshevet focaccia med aioli, 

chilimarmelade og brie/bacon.

KANELSNURR
HJEMMELAGET COOKIE 
På urkorn
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VARME RETTER

SELSKAPDELEMAT

DAGENS SUPPE
Varierer etter sesong/ønsker. Serveres med brød og luftig smør. 

KLASSISK KARBONADESMØRBRØD
På grilla landbrød med ertestuing og karamellisert løk.

KYLLINGSALAT
med estragonaioli og smilende egg. Serveres med brød og luftig smør.

OVNSBAKT LAKS 
Med fennikelfrø, servert med couscous salat 

og harissa. Serveres med brød og luftig smør.

DAGENS GRYTE
Varier etter sesong/ønsker. Serveres med brød og luftig smør.

VI KAN SETTE SAMMEN PAKKER BASERT PÅ RETTENE OVENFOR

3-RETTER

LAKSETARTAR 
Med pepperrotkrem, fennikelsalat og spirer.

KYLLINGLÅRCONFIT 
Med kremet morkelsaus, hasselbackgulrot, 

linseragu og småpoteter rett fra åkeren.

LUFTIG PANNACOTTA 
med bringebærgele, havrecrumble og bærsalat.

2-RETTER

BOEUF BOURGUIGNON
Klassisk fransk gryte med småløk, høyrygg, 

sopp, landbacon, rødvin og urter. Serveres med 

potetpuré og godt brød.

KLASSISK SITRONTERTE 
Med marengs.

•	 Ost og spekemat med søtt tilbehør
•	 Brød, smør og aioli
•	 Marinerte oliven
•	 Nypotetsalat med sennep og lettsylta rødløk
•	 Lettrøkt laksetartar med purreolje
•	 Kalvemørbrad med tunfiskmajo «Vitello Tonatto»
•	 Pastasalat Cæsar med parmesan og krutonger
•	 Tomat- og mozzarellasalat 
•	 Lettsalta torsk med oliven og potet «Baccala»
•	 Kjøttboller med chipotle og en frisk tomatsaus
•	 Kyllinglår i soyaglaze og sesam

•	 Saltbakt småpotttis

KAN OGSÅ SETTES OPP SOM BUFFET

475,- 
Minimum 20 personer
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